Speiseplan vom 11.05. - 17.05.2026 KW 20 / 2026
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Telefon: 07361 - 96 30 17 Fax: 96 30 69 | menueservice.ostwuerttemberg@johanniter.de | Stuttgarter Str. 124 | 73430 Aalen b
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H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paraniisse,

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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Speiseplan vom 18.05. - 24.05.2026 KW 21 / 2026

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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O ¥
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= _? @ @ S o3 | e = mit Réstzwiebeln und Kase, Mohrenstreifen und pikanter Sofle mit
18. Mai. g @M 3] - g -g i 18. Mai dazu Semmelknddel in Pilz- Romanescordschen (L) Speck, Zwiebeln und
3 5 :E, - > Q i » WAk, Sauce mit Weiwein Paprikastiicken,
o o © ! i
a s L) o 1
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