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Do t%m Hausmannskost | Gut Biirgerlich |GaumenschmauB | Feiner Klassiker |Didt & Schonkost | Klein und Fein ¢ 1
4-3:60-€) (41-38-€) (14,64 €) (14,11 €) @Byl deie): (12,46 €) £
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Putenrollbraten in Schwabisches Kalbshacksteak,gemischte [Zwiebelfleisch Champignontopf in Gemiisenudeln » T % | c = 5 § = @
BratensofRe, mit Linsengericht mit 1 Paar Pilze,RahmsoRe, geschnetzeltes Rindfleisch |RahmsoRe, mit Nudeln Landfrau« Rigatoni mit = 2 |e g f_; = E
Mo Romanobohnen und Wiener Wiirstchen, Spatzle |Erbsen,Fingermdhrchen, mit geschmorten Zwiebeln |(A1,G,L) Broccoli und Mdhren o Mo 2 Zg’ 5 é 2 = 5‘—!!
Kartoffelknddeln (A1,C,G,L) |mit Broseln (A1,C) Rosti-Taler (A1,C,G,L) in SoRe, griine Bohnen, (A1,G) = = = @ < S 5
Spitzle (A1,C,L " P E |m [ =
24. Aug. pa ( ) E 1-4. Aug- g ‘.:_; g .UE.) ;.‘; E Q
- £ 1018 |2 |8 K
X o
Siikkartoffel- Kaiserschmarrn mit Rindfleisch in pikanter Hahnchen "Cordon bleu" Bunte Gemiiseplatte mit Fischfilet "ltaliano" ! e = O @
Curry;Paprikastreifen, fruchtigen, gewiirfelten SoRe,Zwiebeln und Paprika, |zartes paniertes Blumenkohl, Alaska-Seelachsfilet in i ;8 ‘F_, © g L -g
Di Erbsen, Birnen c,cAt 9 dazu Locken-Nudeln (A1,L) [Hahnchenschnitzel, gefiillt |[Fingerm&hrchen und Gemiise-Oberssauce c Di 9 |5 E g s |- 5—:3
Auberginen;Lauchzwiebeln, mit Putenformschinken und [Broccoli, Salzkartoffeln (D,G,L) o c o o ;?“ S 2
Reis Kéase, Karottengemiise in c4 £ |3 g < o =
25. Aug. PetersiliensoRe, % 25. Aug. 2 |5 |E g = E Q
@ £ |0 | |9 |7 KK
z o
Panierte Jagdwurst mit Quarkkeulchen Schlemmerteller Frikadelle Ungarische Art Jagerschnitzel "natur" vom [Putengulasch Broccoli Q 43 = - 4 @
TomatensoRe, Maccaroni "Sédchsische Art" Masse Hahnchenbrustfiletstiicke ~ |mit TomatensoRe und Reis  [Schwein, in und Karotten, = é S |= £ e -%
Mi (A1,C,G,L,M,N) aus gekochten Kartoffeln,  [in Gemiise SahnesoRe, (C,L) Champignonrahmsofe, mit [Salzkartoffeln (G,L) : MI 9 5 E @ g s E-'!—D
Quark und Eiern, goldgelb  |dazu Nudeln (A1,G) Zucchinigemiise und i = o o ‘E" 5 2
(1 | 3 = =}
26. Aug. gebacken, Apfelmark c,c 1 Kartoffelpliree c,LA1 26. Aug. g E g E 3 % Q
3 — —
X 516 |8 |5 B K
| ! iy
Jagerkl6Rchen Nudeln mit HackfleischsoRe [Schweinsschnitzel mit Nudeltaschen mit Pfannkuchen mit Hahnchenbrustfilet mit ": & “ = s @
Hackfleischkl6Rchen in pikant gewiirztes Rind- und |[Kren-Senf-Panade, Gemiisefiillung in Quarkfiillung und Spinat und o § ﬁ © g 2 g
Do PilzrahmsoRe, Kohlrabi- Kalbfleisch, geriebener Semmelknddel in Pilz- TomatensoRe mit Broccoli, |Heidelbeeren c,ca1,9 Béchamelkartoffeln (G) < Do © = _g 2 £ L. a—b
Steckriibengemiise, bunte  |[Kédse cF,GLMNA1 Sauce (A1,C,G,L,M) Zucchini- und 5 - o o S s 2
e ) =3 (<] =]
27. Aug. Nudeln c,c,LA1 Tomatenwiirfeln c,cLmA1 E 27. Aug. g E g = ofl; =
R = =3 = £ :la |
= T |0 | | [ K
[0} = =
b= —
2 Hausmacher Bratwiirste  Gulasch vom Schwein in Alaska-Seelachs natur in Paniertes Schlemmerfiletschnitte "a la [Chili con Carne mit G? = = e P @
n Sofe, mit BratensoRe, Gemiisereis Filetform, mit DillsoRe, Hahnchenschnitzel mit bordelaise" Alaska- Rind, roten Kidney- ! ;8 ﬁ © _g 9 g
Fr Kohlrabigemiise und G,L) Spinat und Kartoffeln Blumenkohl in Seelachsfilet mit Bohnen, Kartoffeln, i Fr @ b E 9 & L QEE
Stampfkartoffeln (A1,G,L) A1,C,D,G,M) BéchamelsofRe und Krauterauflage, Paprika und Zwiebeln c o o ‘E“ S 2
28. A Petersilienkartoffeln g1 8 Karottengemiise, X, 8. A E E 5 . %} ;-:’
B Salzkartoffeln b, Nk ki S R - O N Q
: o |g [o @ K
] O =
5 o —
Haxenfleisch vom Schwein  Friihlingstopf mit Cevapcici mit Zwiebeln und Paniertes Hacksteak in Bratensofe Nudel-Pilzpfanne feine = £ & o 4 @
gewiirfelt und gepokelt, auf GrieRkl6Bchen c,LA1 Knoblauch gewiirzt, bunte  Schweineschnitzel mit Blumenkohl naturell, Schwammerlauswahl in g é 'F___, © g K %
Sa Sauerkraut, Kartoffelpiiree Balkansauce, Reis buntem Gemiise, Kartoffeln Petersilienkartoffeln c,L A1 Oberssauce, mit S$a Y 5 _E @ S L g
G) Dubrovnik (A1,G,L) mit Rostzwiebeln (A1,C,G) ﬁVeiBwein 5 c o 2 ;_c“ 5 2
bgeschmeckt, breite 49 A £ 2 |5 < | 2
29. Aug. Bandnudeln c,c.LA1 g P | 8 = |E |12 I |s Q
= s |[§ |z |8 |8 K
om- o o )8 s ro)
| o
Truthahnschnitzel "natur”  Spaghetti Napoli mit Zarter Rahmsauerbraten in  Hiihnertaler;Gefliigelmaulta [Saftiger Schweinebraten in  Hiihnertaler "4-Pfeffer" : o g - i @
n RahmsofRe, fruchtiger Tomatensofe feiner SolRe, Spatzle mit bchen;Zwiebelrahmsauce,R PBratensofe, Hiihnertaler in Vier- § 'F;, © g S g
So Fingermohrchen und Broseln c,6,LAt psti-Ecken (A1,C,G,L) Pastinakengemiise, bunte  Pfefferrahmsauce, dazu Kgo ) 5 _g o 5 L (3!—3
Frbsen, Langkornreis Nudeln c,cLMNA1 Steinpilzrisotto 6,11 i E o |9 ‘E“ < |8
C H 3 c on =]
30. Aug. L 1 30.Aug. |5 (2 |2 |8 |& |
c =} 3 = .E = ]
) 'I‘! ) 3 D g 4
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Teleton: 07161 - 96 42 612 Fax: Y6 42 640 | menueserwce.ostwuerttemberg@joﬁannlfer.qg-| Im Pfin st\gla‘sen T1 79U35 barspingeﬁ ©® | Name
i Erkldrung der Symbole: 5
— A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; o= b=
Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz @ Suppe ,0‘\“ Nlr‘lp\ o | Vorname
A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihner)Ei; =5— R i e
he iB e' ieb-rl D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StuRungsmittel &w» Sglat J o H A N N lTE R @
g s Milchprodukte/Milch; Suppe 5,55 € Anfahrt 2,98 € %,“L_“\é"’ : ' | Strafle
O O H Schalenfrichte H1 Mandeln, H2 Haselnisse,H3  galat 4,90 € Q Dessert Aus Liebe zum Leben H

Walniisse,

H4 KaschuniisseH5 Pecannlisse, H6 Paranisse,

Kuchen 3,99 €

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stickzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.




Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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23| 4|5]| 6 | Kuchen [ G Tag/ v . , . , .
£ Datum Hausmannskost | Gut Biirgerlich | GaumenschmauBl| Feiner Klassiker | Diét & Schonkost| Klein und Fein
= (T37507%€) (11,387%€) (14,64°€) (14,11°€) (13,11€) (12,46 €)
. (o] 3
e = 5 § = @ @ Kasseler Nacken mit Spiegeleier in Senfsolle zarte Rindfleischstreifen in | Gekochtes Rindfleisch in Kalbfleischbdllchen in GrieRbrei mit Friichten
2 = g 5 < E _ch Sauerkraut Kartoffelpliree | Salzkartoffeln c,cma1,9 Senfsauce, dazu buntes KrautersofRe Rote Bete, Sahnesofe,Karotten und Erdbeeren,
Mo 2 ® < @ 9 - | e £ | Mo (G) Gemiise naturell,Spatzle Kartoffeln (G,L) Salzkartoffeln (A1,C,G,L) Sauerkirschen,
= _g @ < 8 5 m (A1,A5,C,F,L,M) Pfirsichwiirfel (A1,C,G)
El m @ L ]
31.Aud. g S| E| 8| = £ Q | | 31. Aug.
& &| 3| B3| E| < '
S X
= ) - % E Kalbsfrikassee mit Maccaroni mit Hacksteak in heller SoRe 3 Pfannkuchen mit pikant Rinderschmorbraten mit Hahnchenbrustfilets
2 '§ = g 2o .g ! Champignons, Erbsen, Reis| TomatensofRe geschnittene | mit Gurkenstreifen, gewdirzter Blumenkohl, "Barlauch" in Barlauch-
Di = = £ ) = s &Da c D (G) Krakauer (A1,C,G,L,M) Karotten-Broccoligemiise Hackfleischfiillung, dazu Petersilienkartoffeln A1 RahmsoRe,
| c [T) =) 0 o o ) | < ¥ . w % o
c o o ;_C“ S c - und Schlingli-Nudeln Blumenkohlgemiise,(G,L;C, Zucchinigemiise,
01. Se gl 21 &l T w| 2 S | 01. Se LA G,L) Spitzle c.6LAt
S8R el of g] 2| 2] §F & - S
] (0] I o ] X
L
i & i % @ 1(1:) Jéagerschnitzel vom Nudeleintopf mit Broccoli, | Stroganoff-Topf Rinderroulade mit Speck- Geschnetzeltes "Mutters Kartoffeltaschen mit
2 1_"-; 5 g e .% m Schwein, in RahmsoRe mit | Karotten und gewiirfeltem | geschnetzeltes Rindfleisch | Zwiebel- Art" vom Schwein, Frischkase-
Mi o = E @ s L. @E ! Ml Champignons, Mdhrchen Schweinefleisch (A1,C) in sahniger SoRe mit Gurkenftillung,Apfelrotkohl, | Kohlrabi- und Krauterfillung,
s o 2 % S 2 ! und Erbsen, dazu Champignons, Gurken und | Kartoffelptiree (G,,M,) Steckriibenstreifen, bunte Rahmgemiise gL At
02.S e 2 5 s | @ 3 : 02. S Bauernspitzle mit Broseln Zwiebeln, Spitzle mit Nudeln c,6,.LMNA1
- 98Pl G| £ o1 # | 5 Q » 8- G& Lt 7 Broseln c,c LA1
sl &l 3| 5| &| ¢
= &= :
. I
1
- ) - e @ (': Gefliigelbratwurst Alaska-Seelachs natur in Rinderbrust in Faschiertes Laibchen Reis-Gemiisetopf mit Gulasch Rind- und
& -F_, E _g g .g o Kohlrabigemiise, Filetform, mit DillsoRe, MeerrettichsoRe Rote Bete, | "Mediterrano" vom Rind, Rindfleisch L Schweinefleisch in
Do b = _g 9 e L @E % | Do Stampfkartoffeln (A1,G,L) Spinat und Kartoffeln Petersilienkartoffeln (G,L,0) | auf buntem Gemiise in wiirziger SoRe mit
S o o ;2“ S i< E (A1,C,D,G,N) pikant-fruchtiger Grillsauce, Zwiebeln und Paprika,
03. S £ 21 5 ol I ® | 038 dazu gebackene gekochte
- vep 9 - £ 2 o3 0 Q @ = IR Kartoffelspalten mit grobem KartoffelkloRe(A1,C,L)
5|l gl 3| & ®| % £
o— =
ar I - e @ : Apfelstrudel mit VanillesoRe| "Frikadelle Rustika" Gekochtes Rindfleisch in , Panierter Seelachs in Fischstdbchen paniert, mit | Alaska-
& -E_, = g ke '5 i (A1,G) Bratling aus Krensauce, mit Filetform, mit Kohlrabi, KrautersoRe, Seelachsfiletschnitte, T
Fr - = E o g L @5 I Fr Schweinehackfleisch, Petersilkartoffeln Blumenkohl, Sellerie, Petersilienkartoffeln omatensoRBe, Gurken-
£ o o ;_C“ < - X Wirsing und Kise, mit (G,L,0,3,5) Porree, Erbsen, CD,GLMAT Dillgemiise, Reis (D,L)
04.S g E > . (] 2 04.S Pfannengemiise, Karottenstreifen,
- 2ep 2 2 £ 2 ‘ﬁ ‘D Q ! - p. Kartoffelpliree c,c,L A1 Béchamelkartoffeln
S|l 0| 5| | & | % !
- (D == (@) ]
O— (=
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& %) i % @ % Putengeschnetzeltes in Wirsingeintopf mit Mini- Indisches Curryhuhn mit Pfefferfrikadellen, Fruchtiges Curryhuhn in Ungarische
§ ﬁ o g 2 .g = BratensoRe, Erbsen, Reis Frikadellen und Kartoffeln | Grillgemiise, Basmati-Reis |Fleischlaibchen in kriftiger |KokosmilchsoRe mit Reis Gulaschsuppe pikant
Sa G| S _E @ | w @5 = Sa (A1,G,L) CLA T (G) Bratensauce, mit griinen gewiirzt, mit
£ o & ‘E" S = = Bohnen,Salzkartoffeln Rindfleisch, Speck- und
g = c = | o | 3 = (A1,C,L,7) Kartoffelwiirfeln und
05.Sep| 5| @| ¢| & £ 05. Sep
. P4 7 = g 2 f e Q g e . Gemiisepaprika LmA1,7
‘0 : v -~
£l O (T . ﬁ X )
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w— e - v @ | Hacksteak in Bratensofe, Deftige Kdse-Lauch Suppe |2 Rinderrouladen 2 Frikadellen in herzhafter |Zartes Kalbsgeschnetzeltes |Rindsbraten mit
2 -§ 3 'g = .% Bohnengemiise, mit Rinderhackfleisch (G) "Hausfrauen Art", Sofe, Apfelrotkohl, Pastinakengemiise, Rotkraut und
So E b E @ g L @3 X So Salzkartoffeln (A1,C,L) Apfelrotkohl, Salzkartoffeln |Kartoffelpiiree (A1,C,G,L) Hérnchennudeln c,6,LA1 Salzkartoffeln (A1,G,L)
'c .
= .? § ;_‘“ § £ ! A1,G,L,M)
: |
06.Sep] E| @ | 2| 5| & | £ Q ! | 06. Sep.
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om he ' B el leb-rl D Fisch; E Erdnuss; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StiRungsmittel Salat & e,
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ralie @ @ H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselnisse,H3  Salat 4,00 € Q Dessert Aus Liebe zum Leben
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H4 KaschuntisseH5 Pecannlisse, H6 Paraniisse, Kuchen 3,99 €



Lo ¥ AL
u " . HGZU 5
Tag/ - " 2 " . . @ 1 Kuchen
S Hausmapnskost | Gut Biirgerlich |GaumengschmauB3 | Feiner Klassiker | Diét & S¢honkost | Klein ung Fein <
(13,50 €) 1t (14,64 €) (14,11 €) (13,11 €) (tonee— =
(o} .
Eierpfannkuchen mit Milchreis mit Zimt bestreut, [Hirschgulasch in delikater |Schweinebraten in Rahmschnitzel "natur” vom |Gabelspaghetti mit @ kT = 2 5 @ - @
Heidelbeerfiillung Sauerkirschen (G) Sauce, Spitzle, Preiselbeer- | herzhafter SoRe, Schwein, mit Gemiisebolognese = g |e g ; % ‘D
Mo VanillesoRe c¢,c,A1 Dip (A1,C,G,L) Rosenkohl, Salzkartoffeln | Spargelgemiise und C.GLAT £ Mo 2 s | £ 7} g L= QE'!_D
oy = [o)) [3] o] c ©
(A1,G,L) Kriauternudeln (A1,C,G,L) o S l2 |8 | 5 |2
07. Sep { 07.Sep. [ 5 (D |2 |5 [& |E
) ) , 3 =3 = £ =] 2
£ 10 |15 |9 |8 [ .
X o
Linseneintopf mit gekochter |Gemiiseeintopf mit Kéasespatzle "Allgduer Art", |Hahnchentaler in cremiger |Hahnchenbrustfilet in Blumenkohl-Kése- E a5 e = ¥ @
Mettwurst 1,37 Rindfleisch Karotten, hausgemachten SpinatsoRe ApfelrahmsoRe,Steckriiben- |Medaillon mit buntem ! 3 ﬁ = g e .g 2
Di Blumenkohl, Kohlrabi, Gemiisemaultaschen,Band [Hahnchenbrustfiletstiicke Kohlrabigemiise,Krauterreis | Gemiise und c :)| A:f; E E o g L &>
Steckriiben, Broccoli, nudeln mit mit Spdtzle-Nudeln G, A1 (A1,G,L) Petersilienkartoffeln e £ o 2 Kl 5 1
Sellerie und Kartoffeln Pilzrahmsauce(A1,C,G,L) (A1,C,G,L) o g 3 = f (7} 3
08. Sep. 508.8ep. |5 (2 |2 |8 |« |£ Q
'r% = = 3 £ = K
1] (n o [ Hy ¢
@ - = P o—
il =
Wiirziger Bohneneintopf mit |Kartoffelsuppe Hausmacher Bratwurst aus [Hahnchengeschnetzeltes in |[Pfannkuchen mit Rigatoni al forno in é’ S ) = % @
bunten "Norddeutsche Art" mit eigener Herstellung, in SahnesofRe mit Apfelfiillung und fein-wiirziger Gemiise- o 2 o = § 2 .g o
Mi Bohnen,Gemiisepaprika geschnittenen Wiener dunkler SoRe, dazu Gemiisenudeln c,GLA1 9 VanillesoBe c,6A1,9 Fleischsauce (Rind), ! i *.,‘, g E 9 5 L. e
und Mais Wiirstchen Lma7 Kartoffelpiiree und liberbacken mit Kase : s |2 |8 &8 |5 |B
Apfelrotkohl o BLA ' g |12 [5 |% |o |3
09. Sep. X 9.8ep. [ (£ |E |8 |» |§ Q
=
o @ § E ﬁ ¥4
i o—
Kasseler Braten in SoRe, Penne Nudeln aus roten Putenbruststreifen "Italia” |Hahnchenbrustfilet paniert [Schweinebraten Hacksteak auf Wirsing c oy ca o 4
griine Bohnen, Linsen,Zucchini,Lauchzwie [in Tomaten-PaprikasoRe, auf Wirsinggemdiise, "Hausfrauen Art" Salzkartoffeln c,A1 2 3 S = g 2 '%
Do Salzkartoffeln AB,cLA1 37 beln,Karotten,Sellerie (A1,L) [mit Krdutern Salzkartoffeln ALt 8 Gemiisemix aus Moéhren, & Do = 'TE E a 5 L @5
fabgeschmeckt, feine Blumenkohl und Sellerie, _4‘3 S o 2 o S =
Bandnudeln (A1,C,L) Spétzle c,6,LmA1 © E i3 £ f »n =
10. Sep. 510.8ep. |E 2 |2 |5 | |5 Q
£ _(:“ @ (‘:Dé E ?g' v
(0]
b= o —
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Pfannkuchen gefiillt mit Kasespatzle mit Filets vom Huhn u. Kabeljaufiletschnitte in Lachspfanne Alaska- ! & ca £ s @
Blattspinat- Zwiebelschmelze c,cL Schweinsfilets in DillrahmsoRe, Kartoffeln Lachsfiletstreifen mit Seelachsfiletschnitte ! 2 S 5 .f_é o '%
Fr Sahnekdsemischung dazu Rahmsauce,Champignons, P.GLM Penne-Nudeln, Blattspinat, [paniert und goldbraun " Fr < 'E E a S @a
TomatensoBe (A,A1,C,G) Erbsen,Fingerkarotten, Salatgurkenwiirfeln und gebraten, Sauce X £ o 2 i} S 2
1. Spitzle (A1,C,G,L) Cherrytomaten p,G,LA1 Tartare, 11. s £ 215 < o |3
" B, Petersilkartoffeln (11-5€P- g | |E [E B |5 Q
| [ 1G) 2 lo s &
! = [0) ¢ 5 (@)
= .—
[0}
Hahnchenkeule auf Kartoffelkiichle mit Zarter Sauerbraten Nudelplatte Variation aus Nudelpfanne mit Schlingli- |Herzhafter OEJ - ] 5. i @
Gemiisebett aus ChampignonsofRe c,GLA1 Apfelrotkohl und gekochte, Nudel-Spezialitdten: Nudeln, Karotten, Broccoli  |Gemiiseeintopf mit = S 5 ] 9 £ =
s ” g - . e B 2z |2 = () =5—
Sa irsing,Karotten und hausgemachte Rigatoni in fruchtiger und Blumenkohl G,LA1 Geflligelkl6Rchen LA °S$q ) = f__. o 5 1 &>
alzkartoffeln KartoffelkloRe (A1,C,L) Tomatensauce und griine o £ o o X S 2
Tortellini mit Spinat- E 12. s g 3 |5 < o |3
12. Sep. ) Ricottafiillung in Kriuter- gl2Sep. (g o E 12 B 5 Q
= e & Sy —
aniertes Kaiserschmarrn mit Hiihnerbrust "Caprese" in Geflillter Kalbsbraten mit 2 Kalbsbratwiirste in milder Hiihnerbrustfilet mit i - ) - e @
chweineschnitzel in fruchtigem Apfelkompott Tomatensauce, mit Schweinehackfleischfiillung [Sofe, mit Romanesco- fein-wiirziger %‘ 8 T - g K %
So auerrahmsoRe, dazu C.GA1 Mozzarella garniert, n RahmsoRe, Rosenkohl, Gemiise, dazu Pestoauflage, auf Ngo -~ 'E _g a s 1 @E
irsinggemiise, Krauter-Nudeln (A1,G,L) Schlingli-Nudeln c,LA1 Salzkartoffeln (G,L) Spinat-Spaghetti ! £ o 2 N 2
alzkartoffeln (A1,C,G,L) A1,C,G) ! g 125 K o P
13. Sep. 1 13. Sep. |5 |2 3 ks IS
c 3 5 E c [
3 3 — [+ =
e 2otz lp 12
C (O] [a]
()]
et
- - - < - 5 - — S | Name
Te'ffon. 07161 - 96 42 612 Fax: 96 42 626 | menueserwce.ostwuerttemberg@johannltermérwg%gpmaﬁgn 1| 73035 Goppingen a}
[ — -—
A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; NN £
Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz <5 Suppe N o | Vorname
. . AS Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hihner)Ei; 2o caisi . . J 0 H AN N ITE R b=
h ei B gel i eb-ﬂ hl:‘F;‘sch;(j EkErdmfs;; F Sojabohen,G 8 Phosphat 9 StiRungsmittel ala N Y. @
* Milchprodukte/Milch; S 5,565 € Anfahrt 2,98 € e - i
O H Schalenfriichte H1 Mandeln, H2 Haselniisse,H3 5:&‘::90 € o Q Dessert s Aus Liebe zum Leben ! StraB3e

Walniisse,

HA KaerhiiniiceaHR Paranniices HAR Paraniiesa

Kuchen 3,99 €

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewiUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.

| = == | | v B |
| fanvom 14.09.-20.09:2026 KW 387/2026
1/2|3|4]| 5|6 | Kuchen | & Tag/ . .
c Datum Hausmannskost | Gut Biirgerlich | Gaumenschmaull| Feiner Klassiker | Diédt & Sehonkost| Klein und Fein
5 % (13,00 %) (11,38 €) (14,064 €) (14,11 €) (13,11 E) (15,26 €)
g = = = § = ;ic'f Schweinegeschnetzeltes Gemiisepfanne mit Schweinsbraten mit Alaska- Jagerbraten in Gnocchi "Roma" in
2 I g g X ® | 53— @ mit Champignons in heller | Maultaschen,Karotten,Papri| Kiimmel garniert, Seelachsfilet,Krautercreme, | SteinpilzsoRe vom Schwein,| fruchtiger Tomaten-
Mo 2 by < ® o t o> ) MO SoRe, Erbsen und ka,Erbsen,Mais,Pilzen Sauerkraut mit Speck, bunte Gemiiseplatte, mit Kohlrabi, Karotten und | Basilikumsauce, mit
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