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. Curry;Paprikastreifen, fruchtigen, gewiirfelten SoRe,Zwiebeln und Paprika, gartes paniertes Blumenkohl, Alaska-Seelachsfilet in ! o ﬁ © A g
Di Erbsen, Birnen c,ca1 9 dazu Locken-Nudeln (A1,L) |[Hahnchenschnitzel, gefiillt |Fingerméhrchen und Gemiise-Oberssauce ": Di ® = _E @ 5 K =i
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Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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= :g.’ @ < § = (A1,A5,C,F,L,M) Pfirsichwiirfel (A1,C,G)
23.Nov. §| 2| 8| &| «| £ 23. Nov
‘3‘, =} =1 % *(-u' % E :
| © Sl wl 5
b= e i + Kalbsfrikassee mit Maccaroni mit Hacksteak in heller SoRRe 3 Pfannkuchen mit pikant Rinderschmorbraten mit Hahnchenbrustfilets
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Hausmannskost
Gut Biirgerlich
GaumenschmauR
-einer Klassiker
Diat & Schonkost
Klein und Fein

Do
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Gefiligeibratwurst
Kohlrabigemiise,
Stampfkartoffeln (A1,G,L)

Aiaska-Seeiacns natur in
Filetform, mit DillsoRe,
Spinat und Kartoffeln
(A1,C,D,G,M)

Rinderprust in
MeerrettichsoRe Rote Bete,
Petersilienkartoffeln (G,L,0)

Faschiertes Laibchen
"Mediterrano" vom Rind,
auf buntem Gemiise in
pikant-fruchtiger Grillsauce,
dazu gebackene
Kartoffelspalten mit grobem

Reis-Gemiisetopf mit
Rindfleisch L

Guiasch Rind- und
Schweinefleisch in
wiirziger SoRe mit
Zwiebeln und Paprika,
gekochte
KartoffelkloRe(A1,C,L)

Fr

Fr

Apfelstrudel mit VanillesoRe
(A1,G)

"Frikadelle Rustika"
Bratling aus
Schweinehackfleisch,

Gekochtes Rindfleisch in
Krensauce, mit
Petersilkartoffeln

, Panierter Seelachs in
Filetform, mit Kohlrabi,
Blumenkohl, Sellerie,

Fischstidbchen paniert, mit
KrautersoRe,
Petersilienkartoffeln

Alaska-
Seelachsfiletschnitte, T
omatensofe, Gurken-

Klassiker

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte Stuckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.
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c | Datum Hausmannskost | Gut Biirgerlich | GaumenschmauBl| Feiner Klassiker | Diéit & Sehonkost | Klein une Fein
& % (13,90 €) (11,38 €) (14,64 €) (14,11 <) (13,00 %) (12,46 €)
e o = i k7] - -;“-;’ Schweinegeschnetzeltes Gemiisepfanne mit Schweinsbraten mit Alaska- Jégerbraten in Gnocchi "Roma" in
iz 0 g = 2 D | 5— i mit Champignons in heller | Maultaschen,Karotten,Papri | Kiimmel garniert, Seelachsfilet,Krautercreme, | SteinpilzsoRe vom Schwein, | fruchtiger Tomaten-
Mo 9 = c & 5 % e b Mo Sole, Erbsen und ka,Erbsen,Mais,Pilzen Sauerkraut mit Speck, bunte Gemiiseplatte, mit Kohlrabi, Karotten und | Basilikumsauce, mit
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