Speiseplan vom 04.05. - 10.05.2026 KW 19 / 2026
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Variation aus Nudel- Gemiiseragout mit Hiihnergeschnetzeltes mit | Gegrillter Putenbraten in Schweinebraten Gulasch m. Rind- und LGEJ o ca - g
Spezialitaten:Rigatoni in Petersilienkartoffeln (gLa1] | Champignons, Erbsen und | BratensoRe, Apfelrotkohl, "Hausfrauen Art" Schweinefleisch in o 8 S = e c
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Spaghetti "Carbonara" in Hackbraten mit Kohlroulade mit Spaghetti Bolognese mit Alaska- GrieRbrei mit Friichten i 4 e o 5
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Alaska-Seelachs paniertin | Eierpfannkuchen mit Pikantes Rindergulasch, Kabeljaufiletschnitte in Lachsfiletschnitte in Koénigsberger Klopse = 9 ca w g
Filetform, Krauter- Heidelbeerfiillung Erbsen und DillrahmsoRe, Kartoffeln Barlauch-RahmsoRe, aus Rind- und . 2 S = ) c
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Kasseler Nacken mit Koénigsberger Klopse in Edles Schweineschnitzel Bunter Gemiiseeintopf mit | Fleischbéallchen @ 35 %) 7 g
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Sa @ Karottengemiise, Filet vom Schwein u. garniert, dazu italienische | [CLA1] fruchtiger g Sa - % _E o) e E
Salzkartoffeln (c.6.L.A1 Hiihnermedaillons in feiner | GemiisesoBe und Tomatensauce, Kase- ? £ o | 9 f,—‘, S | a_b
. RahmsoRe, dazu buntes Gabelspaghetti [c,6,LmNA1] Maccaroni [c.GLMA1] L . g @ £ & lo | e
09. Mai. Gemuiise naturell u. Knopfle e 09. Mai. @ = g 4 ;‘2 %
© Hy)
£ r|° |8 5 Q
fia)
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H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paraniisse,

Q Dessert

Kuchen 3,05 € Aus Liebe zum Leben

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



