Speiseplan vom 09.03. - 15.03.2026 KW 11 / 2026
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Tag/ Hausmannskost | Gut Biirgerlich | Gaumenschmauf3 Klassiker Diédt & Schonkost| Klein & Fein c 112134l s!| e | Kuchen
Datum 1 (12,06 €) 2 (9,30 €) 3 (13,00 €) 4 (12,36 €) 5 (11,28€) €10,85 €) e
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Panierte Jagdwurst in Milchreis mit Zimt bestreut, | Pikante Fleischlaibchen in | Schweinebraten in Hahnchen-Medaillons in Gabelspaghetti mit ® » = = b7 .Ih
BratensoRe, Bayrisch Kraut, | Sauerkirschen (g kraftiger Bratensauce, mit herzhafter Sole, heller SoRe, mit Gemdlisebolognese 'Q o = g - S £
Mo Salzkartoffeln [c,6LmA1)] griinen Bohnen und Rosenkohl, Salzkartoffeln Schmelzkiase verfeinert, [CLAT] < Mo a2 o = 2 5 L
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Hacksteak in RahmsoRe Schwibisches Schnitzel "Altbayerische Hahnchentaler in cremiger | Rahmschnitzel "natur" vom | Chili con Carne, typisch X - (%] - ._é
Blumenkohl, Salzkartoffeln | Linsengericht mit 1 Paar Art" Schweineschnitzel mit | Spinatsofe Schwein, mit mexikanisches Gericht / 3 T = © c
Di (GG LA Wiener Wiirstchen, Spatzle | Kren-Senf-Panade,garniert | Hahnchenbrustfiletstiicke | Spargelgemiise und mit Faschiertem (Rind), i Di vl &= E ) c | ©
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mit Broseln [c,A1)] mit Réstzwiebeln und Kase, | mit Spatzle-Nudeln [6,LA1) Krauternudeln [c,G,LA1) roten Kidney-Bohnen, c c o 2 B 5 o e
10. M dazu Semmelknddel in Pilz- Kartoffeln, Paprika und 2 10. M £ a 15 (] A2 =
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Ungarischer Feuertopf, Erbseneintopf mit Wiener Hessisches Hahnchen "Cordon bleu", Omelettrolle mit Hacksteak auf Wirsing = o %] = g
Eintopf aus Kidney-Bohnen, | Wiirstchen (1] Schmandschnitzel,panierte | paniertes Spinatfiillung Salzkartoffeln [c A1) /.. 3 S a e -
Mi Kartoffeln,Paprika,Mais,Zwi s Hahnchenschnitzel,gefiillt | Rahmgemiise, = Mi “ "E E @ cE |9
ebeln,Speckwiirfel,Caba Schweineschnitzel,Sauerra | m.Putenschinken u. Kase, Salzkartoffeln cFG L ) = o o f,-s, S o3 @3
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Kasseler Braten in Sofie, Mini-Hackfleischkl6Bchen Rindsgeschnetzeltes "Chili" | Rinderleber "Berliner Art" in| Rahmgulasch vom Ofenschlupfer siiRer i ) 2 + @‘
griine Bohnen, auf Schmorkohl, mit in scharfer Sauce mit feiner ZwiebelsoRe mit Schwein, Blumenkohl, Brotchen-Apfelauflauf, ": 4 S E I c
DO Salzkartoffeln Salzkartoffeln (c,LA1] verschiedenem Gemilise, Apfelscheiben und Pariser | Zopfli-Nudeln G,LA1] mit Sahne verfeinert, ) DO = = E b c )
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(glutenfrei) 1y Langkorn-Reis [LA1] Karotten, Kartoffelpiiree mit Sauerkirschen S c o o 7 S 3 | e
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Schlemmerfiletschnitte "a la| Linseneintopf mit gekochter| Alaska-Seelachsfilet Kaiserschmarren mit Bunte Gemiiseplatte mit Schweinegeschnetzelte g 5 e w .g
bordelaise" Alaska- Mettwurst ) "Florentin" in Spinat- Zwetschgenrdoster [c,cA1) Blumenkohl, s in Gemiisesofe mit : 8 = = 9 c
FI' Seelachsfilet mit KasesolRe, mit Fingerm&hrchen und Krautern, E Fr “ % _E @ g E
Krauterauflage, Tomatenwiirfeln, Broccoli, Salzkartoffeln Lockennudeln (c,cMN,A1] i £ o O ﬁ S o3 @3
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Hahnchentaler "4-Pfeffer" Kartoffelkiichle mit Indisches Curryhuhn mit Fleischballchen "Zigeuner | Pfannkuchen mit Herzhafter @ - e i .!
Hahnchentaler in Vier- Champignonsofe [c,GLA1] Grillgemiise, Basmati-Reis | Art" mit Zucchini- Apfelfiillung und Gemiiseeintopf mit € 3 S = © c
Sa Pfefferrahmsauce, dazu © Paprikasauce und Kise- VanillesoRe (c,cA1) GefliigelkloRchen [La1) g Sa % | E g | g |©
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Milchreis mit Sauerkirschen | Kartoffel-Gemiiseauflauf mit| Schweineschnitzel "Cordon | Vegane Rucola-Spinat- Grillbraten in milder SpieRbraten i i 2 4w ®
@ WeilRkohl, Wirsing, bleu Art" paniert, mit Kdse | Spaghetti abgeschmeckt BratensofRe, mit Wirsinggemdiise, i 3 5 = o c @
So Karotten, Blumenkohl und | und gekochtem mit mediterranem Pesto aus| Mangoldgemiise und Salzkartoffeln (Lmn So ® E _E ) = E
Erbsen (g Lachsschinken gefiillt, Rucola und Spinat, Salzkartoffeln (c,LmN) X E o &2 ':‘7, S o3 @5
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Telefon: 07181 - 47 45 25 2 Fax: 47 45 26 9 | menueservice.schorndorf@johanniter.de| Baumwasenstr. 5 | 73614 Schorndorf b=
- © | Name
p— A Gluten (A1 Weizen,A2 Roggen, A3 Gerste, A4 1 Farbstoff; 3 Antioxidationsmittel; Erklarung der symbOIe: 5
m (— Hafer, 5 Geschwefelt; 7 Nitritpokelsalz *— =
A5 Dinkel, A6 Kamut,B Krebstiere; C (Hiihner)E; &5 Suppe o | Vorname
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chalenfruchte andein, aseinusse,
Walnisse, Acx kg E Strafle

H4 KaschuniisseH5 Pecanniisse, H6 Paraniisse,

Kuchen 3,05 €

Q Dessert

Aus Liebe zum Leben

Freuen Sie sich auf einen leckeren Kuchen! Tragen Sie einfach die gewUnschte StUckzahl hinter dem entsprechenden Symbol im Bestellschein ein.



