Speiseplan vom 24.08. - 30.08.2026 KW 35/ 2026

Diabetiker Vollkost Hausmannskost Mini Suppe Abendessen
(11,95 €) (11,95 €) (11,95 €) (11,65 €) (3,70 €) (7,85 €)
Hahnchenfilets "Géartnerin  Bunte Gemiiseplatte mit Schinken-Nudeln mit Riihrei Reibekuchen "Hausfrauen Klare Festtagssuppe GE
Art"; in Sahnesofe mit Blumenkohl, und magerem, rohem Art"; mit Speck und (A) (F) (B) (J) Putenbrust in Scheiben
Mo Gemiiseeinlage, dazu Fingermohrchen und Schinken Zwiebeln (02,03,11) Mo
Langkornreis Broccoli, Salzkartoffeln (A) (F) (A) (F) Emmentaler
(A) (B) () (M) 24. Aug.
24. AuQ' Eingelegte Paprika 9
Feine Bratwurst vom Penne al pomodoro Nudeln Kéasespatzle mit Schweinegulasch "Jager Erbsencremesuppe S,R
Schwein in fruchtiger Krauter- Zwiebelschmelze Art"; (A) (B) (J) Saiten
Di in SoRe mit cremigem Tomatensauce, bestreut mit (A) (B) (F) dazu Erbsen in SoRe und (Sel,Sen,02,03,11) Di
Spinat und Salzkartoffeln geriebenem Hartkase Krauterspitzle Senf
(F)(B)(B7)(J) (A) (B) (A,A1,F) (Sen)
25. Aug. Kartoffelsalat 25. Aug.
Gebratene Fischfrikadelle; Kartoffel-Gemisegericht Alaska- Kartoffel-Gemiise- Rote Linsensuppe; mit S
(aus nachhaltiger mit Karotten, Broccoli und  Seelachsfiletschnitte Reibekuchen; mit einem Schnittlauch Schinkenwurst
Mi Fischwirtschaft) Blumenkohl in heller paniert und goldbraun feinen Gemiisemix und (B) (Sel,Sen,01,02,03) Mi
an cremigem Spinat und RahmsoRe gebraten, Sauce Tartare, einem cremigen Dip Kéasesalat mit
Frihlingspiree (B) Petersilkartoffeln (A) (F) (B) (J) Paprikastreifen
26.Aug.  (aA1,0,8,87) (A) (F) (D) (B) (4) (G) (M,S02,01,03,05) 26. Aug.
Spaghetti Bolognese; mit Herzhafter Gemiiseeintopf  Jagerschnitzel vom Goldgelb gebackener Rinderkraftbriihe mit S
herzhafter HackfleischsoBe mit GefliigelkloBchen (A)(J) Schwein, in RahmsoRe mit Eierpfannkuchen; mit Apfel- Eierstich Salami
Do vom Rind und Schwein Champignons, Moéhrchen Quark-Fiillung (mit (B) (F) (J) (02,03) Do
(A) (F) (J) und Erbsen, dazu SiiBungsmitteln) Hittenkase
Bauernspitzle mit Broseln (A) (F) (B) (M)
27. Aug. (A) (F) (B) (J) Haussalat 27. Aug.
Gebackene Fischstabchen; Gemiiseragout mit Kréauterfisch Alaska- Eieromelette auf Champignoncremesuppe S
(aus nachhaltiger Petersilienkartoffeln Seelachsfiletschnitte mit Champignonrahmsofle (G) Paprikalyoner
Fr Fischwirtschaft) mit (A) (B) (J) Krautercreme, garniert mit  mit griinen Bohnen und (Sel,Sen,02,03,11) Fr
Rahmspinat und Kése, bunte Gemiiseplatte, Ro&stkartoffeln Schmelzkase Sahne
Kartoffelpiiree Salzkartoffeln (A,A1,B,B7,J) (M,11)
28. Aug. (A,A1,D,B,B7) Spargelsalat 28. Aug.
Paniertes Tortelloni alla panna Hahnchengeschnetzeltes in Apfelstrudel; mit Fruchtige S
Schweineschnitzel mit kostliche Teigtaschen mit SahnesoRe mit VanillesoRRe Tomatencremesuppe Fleischwurst im Ring
Sa pikanter Schaschlik-SoBe;  Ricotta-Spinatfiillung, in Gemiisenudeln (A) (B) J) (Sel,Sen,01,02,03,11) Sa

29. Aug.

So

30. Aug.

dazu Spiralnudeln (A,A1)
(G)

Herzhafter Linseneintopf
"Hausfrauen Art"; mit
deftiger Bauernwurst vom
Schwein

G

feiner Krauter-Oberssauce,
garniert mit Pinienkernen

(A) (B) (F)

Omelett "Gartnerin" gefullt
mit heller SoRe, Broccoli
und Karotten, Krauter-
Kartoffelpiiree

(A) (B) (F)

(A) (F) (B)

Hahnchenkeule mit SoRe,
Apfelrotkohl und
Salzkartoffeln

)

Herzhafter Rindfleischtopf;
mit Spatzle
(A,A1,F)

Kartoffelsuppe mit
Petersilie

C)

Gouda
(M)
Mixed Pickles

S
Wourstaufschnitt

(Sel,Sen,S$02,01,02,03,1

1)
Edamer
(M)
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heiB geliebt

Zusatzstoffe und Allergene: 1 Farbstoff;

2 Konservierungsstoff; 3 Antioxidationsmittel;

4 Geschmacksverstarker 5 Geschwefelt;
6 Geschwarzt; 7 Phosphat; 8SufRungsmittel

A glutenhaltig; B Milch,Lactose,Eiweil’
C Krebstiere; D Fisch; E Weichtiere;

F Eier; G Senf; H Sesamsamen; | Soja;
J Sellerie; K Schalenfriichte; L Erdniisse
M Sulfite; N Lupinen

Freuen Sie sich auf leckeren

Kuchen!

Tragen Sie einfach die
gewunschte Anzahl hinter dem
entsprechenden Symbol im
Bestellschein ein. Je Stuck 3,90€

29. Aug.

So

30. Aug.

Diabetiker Diabetiker Diabetiker Diabetiker Diabetiker Diabetiker

Diabetiker

Vollkost Vollkost Vollkost Vollkost Vollkost Vollkost

Vollkost

Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost

Hausmannskost

Mini

Mini

Mini

Mini

Mini

Mini

Mini

Suppe

Suppe

Suppe

Suppe

Suppe

Suppe

Suppe

Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen

Abendessen



Mo

31. Aug.

Di

01. Sep.

02. Sep.

Do

03. Sep.

Fr

04. Sep.

Sa

05. Sep.

So

06. Sep.

Diabetiker Diabetiker Diabetiker Diabetiker Diabetiker Diabetiker

Diabetiker

Vollkost Vollkost Vollkost Vollkost Vollkost Vollkost

Vollkost

Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost Hausmannskost

Hausmannskost

Mini

Mini

Mini

Mini

Mini

Mini

Mini

Suppe

Suppe

Suppe

Suppe

Suppe

Suppe

Suppe

Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen

Abendessen

Speiseplan vom 31.08. - 06.09.2026 KW 36 / 2026

Mo

31. Aug.

Di

01. Sep.

02. Sep.

Do

03. Sep.

Fr

04. Sep.

Sa

05. Sep.

So

06. Sep.

Diabetiker
(11,95 €)

Feine Gemiiseauswahl; mit
SoRe a la Hollandaise und
Friihlingspiiree

Schwaibische Maultaschen
in einer kraftigen Brithe mit
Zwiebelschmelze
(A)(A1)(F)(J)

Panierter Alaska-Seelachs;
(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft)

mit Erbsen und Moéhren in
ButtersoRe, dazu
Frihlingspiree

Gebratene
Hahnchenfiletstiicke in
Parmesansofe

mit buntem Moéhrengemiise
und Nudeln

(A,A1,B,B7)

Gebratene Fischfrikadelle;
(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft)

an cremigem Spinat und
Frihlingspiree
(A,A1,D,B,B7)

Zartes Gulasch vom Rind;
in ChampignonsoRe, dazu
Gemiise "Leipziger Allerlei"
und KartoffelkloBe (A) (F)

(B) W)

Gebackener Kartoffelrosti
mit Brokkoli und
Blumenkohl in KdsesoRe
und Tomaten-Garnitur
(A,A1,B,J)

Vollkost
(11,95 €)

Hahnchen-Medaillons in
heller SoRe, mit Kase
verfeinert, Broccoli und
Knopflespitzle

(A) (B) (F) (J)

Rihrei mit Spinat und
Salzkartoffeln

(F) (F)

Putenbruststreifen "ltalia"
in Tomaten-PaprikasoRe,
mit Krautern
abgeschmeckt, feine
Bandnudeln

(A)F)

Gabelspaghetti mit
Gemiisebolognese

(A) (F) (J)

Nudel-Pilzpfanne feine
Pilzauswahl in Sahnesauce,
breite Bandnudeln

(A) (F) (B) (J)

Wiirziger Bohneneintopf,
mit bunten Bohnen,
Gemiisepaprika und Mais.

Paniertes Gemiiseschnitzel
in fruchtiger TomatensoRe,
mit Gewiirz-Couscous, fein
abgeschmeckt mit
Koriander, Ingwer und
Knoblauch

Hausmannskost
(11,95 €)

Fleischkdse mit
Zwiebelschmelze garniert,
dazu Karottengemiise und
Stampfkartoffeln

Schweineschnitzel "natur”
in BratensoRe,
Kohlrabigemiise,
Petersilienkartoffeln

(A) (F) (B) (J) (G)

Fischstiabchen paniert, mit
KrautersoRe,
Petersilienkartoffeln

Kalbfleischballchen in
RahmsoRe,
Karottengemiise,
Salzkartoffeln

(A) (B) (F)

Kap-Seehechtfilet
"Florentin",

aus Filtestiicken
zusammengefligt, in Spinat-
KasesoRe mit
Tomatenwiirfeln, dazu

Schaschlikpfanne
gewiirfeltes
Schweinefleisch in pikanter
SofRe mit Speck, Zwiebeln
und Paprikastiicken,
Langkorn-Reis

Saftiger Schweinebraten in
BratensoRe,
Pastinakengemiise, bunte
Nudeln

(A) (F) (9) (G)

Mini
(11,65 €)

Mini-Hacklets vom Schwein
und Rind in SoRe

dazu Kohlrabi-Moéhren-
Gemiise und Kartoffelpiiree
(A,A1,F, B,B7,J,G)

Reibekuchen mit Apfelmus;

(A) (F)

Buntes Spargelgemiise-
Ragout; in feiner SoRe,
dazu Salzkartoffeln (A) (B)

C)

Réauberpfanne

vom Rind und Schwein mit
Nudeln

(A,A1,J,G)

Zwei Pfannkuchen; gefiillt
mit Blaubeer-Kompott

(A) (F) (B)

Kartoffel-Gemiise-Auflauf
mit Brokkoli, M6hren und

Zwiebeln in heller SoRe, mit

Kéase liberbacken
(B,B7,J)

Hahnchentopf
mit Gemiisereis
(B,B7,J,G)

Suppe
(3,70 €)

Schwabische Fladlesuppe
(A) (F) (B) (J)

Fruchtige
Tomatencremesuppe

C)

Feine Friihlingssuppe mit
Nudeln

(A) (F) ()

Champignoncremesuppe
(G)

Erbsencremesuppe

(A) (B) (J)

Rote Linsensuppe; mit
Schnittlauch

(B)

Kartoffelsuppe mit
Petersilie

C)

Abendessen
(7,85 €)

S

Mortadella
(Sel,Sen,01,02,03,11)
Balkansalat
(M,Sel,$02,01,03,05)
Frischkadse natur

S

Vierlingswurst
(Sel,Sen,01,02,03,04,11)
Butterkdse

(M)

Essiggurke

S

Wourstsalat
(Sel,Sen,S02,01,02,03,0
5,06,11)

Schmelzkidse
Schnittlauch

F

Thunfischsalat
(F,S0j,502,01,03,05,09)
Schmelzkase pikant
(M)

Brot

S

Salami

(02,03)

Romadur

(M)
Schnittlauchquark

S

Wurstaufschnitt
(Sel,Sen,$02,01,02,03,1
1)

Gouda

(M)

S

Eierlyoner
(Ei,Sel,Sen,01,02,03,11)
Edamer

(M)

Haussalat
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Zusatzstoffe und Allergene: 1 Farbstoff;

2 Konservierungsstoff; 3 Antioxidationsmittel;

4 Geschmacksverstarker 5 Geschwefelt;
6 Geschwarzt; 7 Phosphat; 8Sufungsmittel

A glutenhaltig; B Milch,Lactose,Eiweil}
C Krebstiere; D Fisch; E Weichtiere;

F Eier; G Senf; H Sesamsamen; | Soja;
J Sellerie; K Schalenfriichte; L Erdniisse
M Sulfite; N Lupinen

Freuen Sie sich auf leckeren

Kuchen!

Tragen Sie einfach die
gewtunschte Anzahl hinter dem
entsprechenden Symbol im
Bestellschein ein. Je Stuck 3,90€



