JOHANNITER

Genussvoll in den
FrUohling starten

Kartoffel-GemuUse-Reibe-
kuchen mit einem feinen
GemuUsemix und einem
cremigen Dip

Neu!
Geschnetzeltes vom Schwein in tomatisierter
ButtersoBe mit buntem Gemuse und Knépflespatzle

Filetsticke vom Kabeljau
in TomatensoBe, dazu eine
Reis-Wildreis-Kombination
mit Gemuse

Neu!
Hahnchenbrust in Frischkase-Barlauchsof3e mit
Brokkoli und Erbsen, dazu Stampfkartoffeln

Buntes Spargelgemise-
Ragout in feiner SoBe, dazu
Salzkartoffeln

Deutsches Beefsteak mit Erbsen und Méhren, dazu Cremiger Milchreis mit fruch-

Spiralnudeln tigen Mandarinensticken
(mit Zucker(n) und SUBUNQgs-
mittel)

Weitere Informationen zu unseren FrihjahrsmenUs finden Sie auf der Ruckseite. Aus Liebe zum Leben




<

Wa3ahlen Sie Ihr personlichesgadt I ELEE:Tale[=le[e]s

7 Menus + 1 Vorsuppe

Art.-Nr. 13 112
Geschnetzeltes vom Schwein in
tomatisierter ButtersoBe mit buntem Gemuse

und Knopflespatzle
G, G, Ei, M, Me, La, S T

Art.-Nr. 13 791
Hahnchenbrust in Frischkdse-BarlauchsoBBe mit

Brokkoli und Erbsen, dazu Stampfkartoffeln
G, G1, M, Me, La, S

Art.-Nr. 13 023
Deutsches Beefsteak mit Erbsen und Mdéhren,

dazu Spiralnudeln
G, G1,Ei,S, Sn &

Art.-Nr. 13 576
Kartoffel-GemUse-Reibekuchen mit einem feinen

GemUsemix und einem cremigen Dip
G, G1,Ei, M, Me, La, S 74

Art.-Nr. 13 417
Filetsticke vom Kabeljau in TomatensoBe, dazu

eine Reis-Wildreis-Kombination mit GemUse
Fi, M, Me, La &

Art.-Nr. 13 599
Buntes Spargelgemise-Ragout in feiner Sofe,

dazu Salzkartoffeln G. Gl M. Me, La, 5 e
Art.-Nr. 13 501

Cremiger Milchreis mit fruchtigen Mandarinen-
stUcken (mit Zucker(n) und SUBungsmittel)

M, Me, La (1) ¢
Art.-Nr. 13 704

Spargelcremesuppe mit Spargelstickchen
G.G1, M, Me, La e

Artikel-Nr. 47086 O @

Die 7 FrohjahrsmenUs und die Vorsuppe
erhalten Sie zum Preis von nur

57,50 €

Lieferbar vom 02.03.2026-28.06.2026. Solange der Vorrat reicht. Anderungen vorbehalten.

O vollkost @Menus mit Informationen fur Diabetiker (zuckerarm und héchstens 35 g Fett) 2 vegetarisch 123 enthalt Zutaten vom Schwein & ohne Gluten It.
Rezeptur & ohne Laktose It. Rezeptur ® mit Antioxidationsmittel ® mit Farbstoff ® mit Konservierungsstoffen @ mit Zuckerart und SoBungsmittel X mit mind.
25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g ALLERGENE: G = Gluten, G1 = Weizen, G3 = Gerste, Ei = Eier, Fi = Fisch, M = Milch (einschlieBlich Laktose),
Me = Milcheiwei3, La = Laktose, S = Sellerie, Sn = Senf, Sd = Schwefeldioxid, Sb= Sojabohnen

© 3 Salate

Art.-Nr. 1538
Kraut-Dill-Salat Ei. M. Me. La, Sn, 5d EZAF®
Art.-Nr. 1539
Lauch-Sellerie-Salat M. Me, Ls, s EZAF®
Art.-Nr. 1542
Gurkensalat ERFX

© 3 Desserts

Art.-Nr. 1503
Quark-Creme mit Maracuja-SoBe auf
Kekskromel-Boden

G,G1,G3, M, Me, La ®Ou
Art.-Nr. 1508

Joghurt mit Rhabarbermus auf Keks-
kromeln G. 61, M, Me, La o1
Art.-Nr. 1510

Panna cotta mit Himbeersof3e auf Keks-
boden G. G1,5b, M, Me, La, Sd AAGY:

Artikel-Nr. 47 085 ©

Die 7 FrOohjahrsmenus, die Vorsuppe, die
Salate und die Desserts erhalten Sie zum

Preisvonnur g2 50 €
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Weitere Nahrwerte und Artikelinformationen unter: www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 - 2 73 84 86. Hier kénnen keine
Bestellungen aufgegeben werden. Die MenUs kénnen Sie ganz einfach in der MikroTop, MikroFix sowie in einer haushaltsublichen Mikrowelle oder im Backofen zube-
reiten. Die Spargelcremesuppe kann ausschlieBlich im Backofen oder manuell in einer Mikrowelle bei 800 Watt zubereitet werden. For die Verarbeitung |hrer Daten ist

ausschlieBlich Ihr MenuUservice verantwortlich.

Tel. 02241 /234 23 80

Johanniter-Unfall-Hilfe e.V. Regionalverband Bonn/Rhein-Sieg/Euskirchen

Einsteinstr. 13 - 53757 Sankt Augustin

JOHANNITER




